
Gemaakt door de natuur, verzorgd door de mens…

LINZENMIX van greenage
Waarom hebben we dit niet eerder bedacht?

Zij van GreenAge maakt graag “Alle-linzen-die-je-in-huis-hebt-soep.” 
Een kruidige, hartverwarmende linzensoep waarin je de restjes linzen 
uit je keukenkastje verwerkt. De restjes die te klein zijn om soep van te 
koken. Maar wanneer je deze restjes allemaal tegelijk gebruikt, maken ze 
van linzensoep ineens een totaal andere beleving. Rode en gele linzen 
zullen uit elkaar vallen en geven binding en kleur aan de soep, naast een 
licht zoete, romige smaak. De Franse, berg-, Beluga en groene linzen 
blijven heel en verschillen van kleur, textuur en (een meer nootachtige, 
aardse) smaak. Deze combinatie maakt van iedere linzensoep een lust 
voor het oog (“on mange avec lex yeux” zeggen de Fransen) en voor je 
mond!
 
Zij van GreenAge noemt deze soep nu dus de “Alle-verschillende-
linzen-die-je-kunt-krijgen-soep” maar het is niet bepaald handig, noch 
economisch als je daar 6 zakjes verschillende linzen voor in huis moet 
halen. Dus verpakt GreenAge nu 6 soorten linzen samen in 1 zakje. Zo 
simpel als dat.


